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C É P A G E S :

V I N I F I C A T I O N :

D É G U S T A T I O N :

A C C O R D S  M E T S  &  V I N S :

G A R D E :

F R U I T É

F L O R A L

A M E R T U M E

B O I S É

R O N D

F R A I C H E U R

I N T E N S I T É

T E R R O I R : MONTÉGUT PLANTAUREL / ARIGILO-CALCAIRE

Cabernet Franc 

Cabernet Sauvignon

60 %

40% 

Pressurage direct 

Fermentation à basse température

Avec une robe couleur saumon il

possède des reflets limpides et brillants.

Un nez aux notes florales et fruitée, 

il attaque avec une touche fraîche et

aromatique puis une finalité sur

l'amertume, très ample.

Belle rondeur en bouche.

Plats salés comme la charcuterie,

pizzas, barbecue / grillades.

Entre 1 an et 3 ans.


